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TAPAS 8

PIMIENTOS DE PADRON

Padron pipirai - neastras, traskds ispaniski
zalieji pipirai su Maldon druska

GAMBAS

Clili krevetés

CHORIZO AL VINO TINTO

Chorizo desrelés raudonojo vyno padaze

GRUZDINTAS ,HALLOUMI” SURIS

Ozkos ir karvés pieno sdris su gaiviu jogurtiniu tzatziki” padazu

CALAMARES FRITOS AL AIOLI

Lengvai gruzdinti kalmary Ziedai su naminiu Aioli padazu

COLIFLOR FRITA AL AIOLI

Gruzdintas ziedinis kopustas su naminiu Aioli padazu

PATATAS BRAVAS

Jaunos bulvytés su naminiu Romesco ir naminiu Aioli padazu

BRUSCHETTA SU ANCIUVIAIS IR PAPRIKA

Deginta paprika, anciuviai, chimichurri padazas, Aioli

SALOTOS

CEZARIO SALOTOS 16

Klasikinés Cezario salotos su vistiena

GRILL HALLOUMI SALOTOS 16
Ant griliaus kepti padron pipirai, brokolini, Sesnakiniai grybai,

vysininiai pomidorai ir halloumi stris, zalias saloty miksas

bei chimichurri padazas,balsamico kremas

TUNO SALOTOS SU MANGU 17

SvieZiy saloty mixas, mangas, Ziedinis kopustas, ilauogés,
geltonasis tunas, zoleliy uzpilas su medumi, soja ir laimu sultimis

FIGYU SALOTOS 17,5

SvieZiy saloty mixas, méta, granaty séklos, lazdyno riesutai,
deginti vysniniai pomidoriukai, braskiy-baziliko uzpilas, figos

BARO UZKAND2ZIAI

MIGDOLY RINKINUKAS

Kepinti su zolelémis, karamelizuoti
su aitrigja paprika

TRASKUCIAI
Kukurdziniai ir bulviniai traskuciai patiekiami su
namuy gamybos ,peri peri® ir ,tzatziki* padazais

ALYVUOGES

Agawy sirupo ir Ciobreliy marinate

* Informacijos apie patiekaly sudétyje esancius alergenus arba netoleravima
sukeliancias medziagas ir GMO, teiraukités aptarnaujancio personalo.

Taikome 10% aptarnavimo mokestj nuo 8 sveciy.



DESERTAI

NAMINIS SURIO PYRAGAS

Musu gamybos pyragas su sezoninémis uogomis

CHURROS (DVIEMS)

Meating room specialusis iSskirtinis receptas.
Patiekiamos su stidytos karamelés ir Sokolado padazu

CREME BRULEE

DUZO
Pistaciju trupiniai, lazdyno riesutai, kokosiniai drebuciai,
vanilinis kremas su apelsininiais pipirais, Sokoladiniai sausainiai, Sokoladas

ISPANISKA VAKARIENE

(DVIEMS)

Padron pipirai, Cili krevetés, chorizo desra raudonojo vyno padaze,
gruzdintas ,halloumi sdris”, lengvai gruzdinti kalmary Ziedai,
bruschetta su anciuviais bei musy gamybos ,churros” desertas

SRIUBOS

DIENOS SRIUBA

Teirautis padavéjo

SURF & TURF

Namu gamybos jautienos bei zuvies sultinys, krevetés, midijos,
balta zuvis, chorizo, ryziy vermiseliai bei kokosuy pienas

UZKANDZIAI

BURRATA

Sviezutélis italiskas burrata saris su sultingaisiais ,heritage” pomidorais,
skrudintos aitriosios ItalisSkos Nduja desros gabaléliais, grilintais persimonais,
zaliuoju pesto bei namuy gamybos raudonojo vyno acto uzpilu,

patiekiamas su skrudinta ,ciabatta” duonele

CAMEMBERT

Uzkeptas kamemberto siris su figu dzemu, suvilgintas medumi ir
Cesnaku, patiekiamas su minksta, Silta ,ciabatta” duonele

JAUTIENOS TARTARAS

Jautienos iSpjova, degtiné, kaparéliai, dijon garstycios, putpeliy kiausinis,
aioli, alyvuogeés, svogunai, karnisonai ir ,,ciabatta” duonelé

JAUTIENOS CARPACCIO

Jautienos iSpjova, alyvy aliejus ,.extra virgin”, grazgarste,
kietasis sUris ,,Gran albiero”, balzamiko kremas, kaparéliai

GRUZDINTOS AUSTRES

3 gruzdintos pranctziskos austrés su namuy gamybos aioli padazu,
patiekiamos su putojancio ‘Cava’ taurele
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STEIKAI

FLAT IRON

Minkstutelis Urugvajietiskas 100% Black Angus pomentés
(Oyster blade) jautienos kepsnys
Rekomenduojamas kepimas: medium rare / medium

ANTREKOTAS

Argentinietiskas marmurinis ,Rib eye” — riebesné jaucio dalis,
todél jauciamas didesnis sultingumas, patiekiamas su kauly Ciulpais
Rekomenduojamas kepimas: medium rare / medium

JAUTIENOS ISPJOVA

Tai tikriausiai liesiausia bei tuo paciu minksciausia,

Lietuvos tkininky uzauginty jauciy dalis

Rekomenduojamas kepimas: rare / medium rare / medium

VERSIENOS ANTREKOTAS SU KAULU

Olandigka minkstutélé versiena ant kaulo, kuria griliname iki ,medium-well’,

visas mésos sultis, kurios ir suteikia ypatinga skonj visas mésos sulltis,
kurios ir suteikia ypatinga skonj Siam patiekalui

WAGYU

Klausti padavéjo koks yra Sios dienos Wagyu (ribotas kiekis)

GARNYRAI

GRILL DARZOVES

Sezoninés

POMIDORU SALOTOS

Gaivumas, vasara, Svelnumas — spalvoti pomidorai,
sezoninés zolelés, ,shallot” svogtnéliai bei
masy gamybos raudonojo vyno acto uzpilas

BATATAI

Saldziosios bulvytés su rukytos paprikos akcentais

BULVYTES

Steak house ,chunky” bulvytés

BULVIY KOSE

SVIEZIOS SALOTOS

Zaliyjy saloty miksas, ridikéliai, agurkai,
vysniniai pomidorai, citrininis namy padazas

KREMINIAI SPINATAI
Svelnus grietinélés padazas, lengvai virti /
apkepti Spinaty lapai, sezamy sékly misinys
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KARSTIEJI PATIEKALAI

PARMIGIANA DI MELANZANE 17

Vegetariska baklazany uzkepélé su naminiu
napoletana padazu, mocarela bei kietuoju striu

.MEATING ROOM” JAUTIENOS BURGERIS 18

Sultingoji Flat Iron jautiena, raudonasis cheddar saris,
saloty miksas, pomidoras, svogunas, marinuotas agurkelis,
aioli, pomidory padazas, patiekiamas su bulvytémis

WAGYU BURGERIS 20

Marmuriné wagyu jautiena, kuri tiesiog tirpsta burnoje,
raudonasis cheddar suris, saloty miksas, pomidoras, svogunas,
marinuotas agurkélis, aioli, namuy gamybos padazas, patiekiamas su bulvytémis

PERI PERI VISCIUKAS 18

Visas visCiukas tris dienas marinuotas peri peri padaze.
Kepamas ant griliaus ir uzbaigiamas orkaitéje, todél islaiko savo sultinguma

DIENOS ZUVIS nuo 28 iki 32

Kiekviena savaite gauname Sviezios zuvies.
Teirautis padavéjo, ka galime pasitlyti Siandien

ANTIES CONFIT 26

Antienos slaunelé patiekta su bulviy kose,
brokolini bei raudono vyno ir vysniy padazu

PADAZAI 25

AIOLI
CHIMICHURRI

PERI PERI

PIPIRINIS

RAUDONOJO VYNO IR VYSNIY
GRAVY

POMIDORU-JALAPENUY



