MEAT - ROONM

MENIU



TAPAS

PIMIENTOS DE PADRON

Padron pipirai - neastras, traskds ispaniski
zalieji pipirai su Maldon druska

GAMBAS

Clili krevetés

CHORIZO AL VINO TINTO

Chorizo desrelés raudonojo vyno padaze

GRUZDINTAS ,,HALLOUMI” SURIS

Ozkos ir karvés pieno siris su gaiviu jogurtiniu tzatziki” padazu

CALAMARES FRITOS AL AIOLI

Lengvai gruzdinti kalmarai su ,aioli“ padazu

PULPO

AStuonkojis su ,romanesco” ir sriracha padazu

PORTOBELLO

Kepti portobello grybai su Cesnaku, graikiniais riesutais, Cili pipirais
ir métomis, patiekiami su ,aioli“ padazu ir skrudinta Ciabatos duonele

SALOTOS

SALOTOS SU MOLIUGU IR SONINE

Keptas moliligas, traski Soniné, persimonai, saloty miksas,
granatai, pistacijos ir garstyciu uzpilas

SALOTOS SU BAKLAZANAIS IR BURRATA

Gruzdinti baklazanai, burrata stris, sauléje dziovinti vysniniai pomidorai,
vytinta kiaulienos sprandiné ,Coppa’, balzaminis uzpilas
ir balzamiko acto ikrai

CEZARIO SALOTOS

Klasikinés Cezario salotos su vistiena

Taikome 10% aptarnavimo mokestj nuo 8 sveciy.
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ISPANISKA VAKARIENE

(DVIEMS)

Padron pipirai, Cili krevetés, chorizo desra raudonojo vyno padaze,
gruzdintas ,halloumi stiris”, lengvai gruzdinti kalmarai,
portobello bei mtsy gamybos ,churros” desertas

SRIUBOS

PRANCUZISKA ZUVIENE BOUILLABAISSE

Tradiciné pranciziska zuviené ruosiama i§ Sviezios zuvies, kreveciu,
moliusky ir astuonkojo. Sodrus, aromatingas sultinys patiekiamas
su skrudinta Ciabatos duonele

DIENOS SRIUBA

Teirautis padavéjo, ka galime pasitlyti Siandien

UZKANDZIAI

SERANO KUMPIO IR STRACCIATELLA
SURIO UZKANDIS

Vytintas Serano kumpis, Svelnus Stracciatella sCris, grazgarsteés,

marinuota kriausé, pistacijos, balzaminis actas, ,extra virgin“ alyvuogiu aliejus,

patiekiama su skrudinta cCiabatos duonele

CAMEMBERT

Uzkeptas kamembero suris su figu dzemu, suvilgintas medumi ir
Cesnaku, patiekiamas su minksta, silta Ciabatos duonele

JAUTIENOS TARTARAS

Jautienos iSpjova, kaparéliai, ,Dijon” garstycios, putpeliy kiausinis, ,aioli,

alyvuogeés, svogunai, karnisonai, trumuy aliejus, svogunuy laiskai ir Ciabatos duonelé

JAUTIENOS CARPACCIO

Jautienos ispjova, alyvuogiy aliejus ,extra virgin®, grazgarsteé,
kietasis suris ,Gran albiero”, balzamiko kremas, kaparéliai, trumuy aliejus

PATE
Pastetas i$ jautienos uodegu ir darzoviy, patiekiamas su svoguny catniu,
lazdyno rieSutais, marinuotomis spanguolémis ir skrudinta brioche duonele

MUSU SEFO RUKYTA LASISA
Su kaparéliy kremu, lengvai sidytais agurkais, dziovintais vysniniais
pomidorais, garstyciy padazu ir skrudinta Ciabata duonele

BRUSKETA SU JAUTIENOS ROSTBIFU

Lengvai kepta jautiena, rikota suris, paprika ir Cesnako Ragu su métomis
bei balzamiko actu, patiekiama ant skrudintos brioche duonelés
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STEIKAI

FLAT IRON SU ZOLELIU SVIESTU 200 G 21

Kruopsciai atrinktas Pietu Amerikos (Oyster blade) jautienos kepsnys
Rekomenduojamas kepimas: medium rare / medium

JAUTIENOS ISPJOVA SU ZOLELIY SVIESTU 250 G 32

Liesiausia ir tuo paciu minkscCiausia jaucio dalis
Rekomenduojamas kepimas: rare / medium rare / medium

ANTREKOTAS 300 G 35

Urugvajietiskas marmurinis ,Rib eye” — riebesné jaucio dalis,
todél jauciamas didesnis sultingumas, patiekiamas su kaulu Ciulpais
Rekomenduojamas kepimas: medium rare / medium

ERIUKO CHOPSAI 300 G 32
Naujosios Zelandijos ériuko chopsai . Patiekiami su métomis ir granaty séklomis
PIKANIJA 250 G 34

Galvijo galinés dalies raumuo, esantis virsutingje nugarinés dalyje,
Salia uodegos. Pikanija iSsiskiria savo sultingumu ir turtingu skoniu
dél storos riebaluy kepurés, kuri tirpstant suteikia mésai
papildomo aromato ir Svelnumo

WAGYU 50/100g

Klausti padavéjo koks yra Sios dienos Wagyu (ribotas kiekis)

TOMAHAWK STEIKAS 150/1 kg

Tomahawk steikas — sultinga, grudais Serta Airijos jautiena su kaulu,
brandinta iki tobulo skonio. Patiekiama su jaunomis bulvytémis su

trumy kremu ir ,Grana Padano” sariu, Svieziy pomidory salotomis, keptomis
darzovémis bei aromatingu pipiry padazu.

Klausti padaveéjo ar dar turime. Minimalus svoris 900 g

GARNYRAI 7

GRILL DARZOVES

Sezoninés

POMIDORU SALOTOS

Gaivumas, vasara, Svelnumas — spalvoti pomidorai, sezoninés zolelés,
,Shallot” svogunéliai bei mtsy gamybos raudonojo vyno acto uzpilas

BATATAI

Saldziosios bulvytés su rukytos paprikos akcentais

BULVYTES

Steak house ,chunky” bulvytés

BULVIU KOSE
SVIEZIOS SALOTOS

Zaliyjy saloty miksas, ridikeliai, agurkai, vysniniai pomidorai, citrininis namy padazas

JAUNOS BULVYTES

Su trumy kremu ir ,Grana Padano® striu

KEPTI BAKLAZANAI

Patiekiami su namy gamybos humusu

JAPONISKOS AGURKU SALOTOS

Agurkai su ponzu ir aitriyju papriky uzpilu,
Svieziomis aitriosiomis paprikomis ir métomis




MEATING ROOM
STEIKY DEGUSTACIJA

(SKIRTA 4-5 ASMENIMS)

Atraskite keturis iSskirtinius mésos skonius:
marmuringas antrekotas (Urugvajus), ériuko chopsai (Naujoji Zelandija),

jautienos iSpjova (Argentina), sultinga pikanija (Australija).
Patiekiama su padazuy rinkiniu: pipiriniu ir ,,chimichiurri”

Garnyrais: bulvytémis, grillintomis darzovémis, japoniskomis agurky salotomis
Raudono vyno buteliu Magnum 1,5 L Castello D’albola Chianti Clasicco DOCG (Italy)

Rekomenduojame pridéti ir paragauti Wagyu! Teiraukités padavéjo.

KARSTIEJI PATIEKALAI

PERI PERI VISCIUKAS 19

Visas visCiukas marinuotas peri peri padaze.
Kepamas ant griliaus ir uzbaigiamas orkaitéje, todél islaiko savo sultinguma

PARMIGIANA DI MELANZANE 20

Vegetariska baklazany uzkepélé su naminiu
Napoletana padazu, mocarela bei kietuoju suriu

KARDZUVES STEIKAS 200 G 24
Sultingas kardzuveés steikas, patiekiamas su Sviezia citrina

ANTIES CONFIT 26
Patiekiama su bulviy kosé, keptais obuoliais, raudono vyno ir vysniy padazu

~MEATING ROOM” JAUTIENOS MESAINIS 19

Sultingaoji Flat Iron jautiena, raudonasis cheddar saris, saloty miksas, pomidoras,
svogunas, marinuotas agurkélis, ,aioli“, pomidory padazas, patiekiamas su bulvytémis

MESAINIS SU CAMEMBERT SURIU 19

Sultingaoji Flat Iron jautiena, camembert saris, karamelizuoty
svoguny dzemas, chipotle ir aioli padazai bei, Sviezi svogunai.
Patiekiama su bulvytémis ir aioli padazu

SVIEZIO TUNO MESAINIS 19

Ant groteliy keptas tuno steikas su ,tzatziki“ padazu, Svieziomis darzovémis,
patiekiamas su traskiomis bulvytémis ir Cesnakiniu aioli padazu.

PASIMEGAUK OMARAIS IR STEIKAIS

SvieZias omaras, ruostas ant griliaus ir patiekiamas su Siltu sviestiniu padazu,
traskiomis bulvytémis ir SvieZziomis salotomis.

OMARAS ~ 1,3 KG 120
SURF & TURF 185

Ant griliaus keptas antrekotas (300 g) ir omaras ~ 1,3 kg.
Patiekiamas su bulvytémis, salotomis ir sviestiniu padazu

REIKALINGA ISANKSTINE REZERVACIJA PRIES 10 d.

PADAZAI 25

AIOLI | CHIMICHURRI | PIPIRINIS | PERI PERI
RAUDONO VYNO IR VYSNIY | TZATZIKI




DESERTAI

SOKOLADINIS BRAUNIS

Patiekiamas su ledais

CHURROS (DVIEMS)

Meating room specialusis iSskirtinis receptas.
Patiekiamos su stidytos karamelés ir Sokolado padazu

TIRAMISU

CREME BRULEE
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BARO UZKANDZIAI

MIGDOLY RINKINUKAS

Kepinti su zolelémis, karamelizuoti
su aitriaja paprika

TRASKUCIAI

KukurtGziniai ir bulviniai traskuciai patiekiami su
namu gamybos ,peri peri ir ;tzatziki padazais

ALYVUOGES

Agawy sirupo ir Ciobreliy marinate

* Informacijos apie patiekaly sudétyje esancius alergenus arba
netoleravima sukeliancias medziagas ir GMO, teiraukités
aptarnaujancio personalo.

Taikome 10% aptarnavimo mokestj nuo 8 sveciu.
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