MEAT - ROONM
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VELYVIEJI PUSRYCIAI

KIEKVIENA SESTADIEN] IR
SEKMADIEN] 12-15 VAL.

BRUSKETA SU JAUTIENOS ROSTBIFU

Jautienos rostbifas, rikotos strio kremas, marinuota paprika,
balzaminis kremas, chimichurri padazas, brioche duonelé

STEIKAS IR KIAUSINIAI

Flat Iron steikas, du kepti kiausiniai, bulviniai hash browns
paplotéliai, Cili aliejus

SAKSUKA
Uzkeptas kiausinis pomidory padaze, Sviezios zoleles,
fetos sUris, patiekiama su Ciabata

MEKSIKIETISKI PUSRYCIAI

Miltinis blynas, Corizo desrelés, neastrus zalieji pipirai, avokado salsa,

vysniniai pomidorai, Cili pipirai ir kiausinis, patiekiama su Ciabata

ANTREKOTAS SU CAFE DE PARIS PADAZU

Antrekotas, bulvytés, romaninés salotos su cezario padazu
ir kietuoju striu, Café de Paris padazas

VELYVUJU PUSRYCIU ASORTI

Flat Iron steikas, troskintos Ciorizo desrelés, halloumi saris,
plakta kiausiniené su trumy kremu, bulvytés,
grilintos darzovés, aioli padazas

Taikome 10% aptarnavimo mokestj nuo 8 sveciy.
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UZKANDZIAI

CAMEMBERT

Uzkeptas Camembert stris su medumi ir Cesnaku,
patiekiama su figu dzemu ir Ciabata

JAUTIENOS TARTARAS

Jautienos ispjova, kaparéliai, Dijon garstycios, putpeliy kiausinis,
alyvuogeés, svogunai, karnisonai, sezamu aliejus,

svoguny laiskai, patiekiama su Ciabata

JAUTIENOS CARPACCIO

Jautienos iSpjova, grazgarsteés, kaparéliai, balzaminis kremas,
ypac tyras alyvuogiy aliejus, trumy aliejus,

kietasis sUris, patiekiama su Ciabata

BURRATA SU GELTONAISIAIS BUROKELIAIS

Burrata, kepti geltonieji burokéliai, slyvos, marinuoti svogunai,
migdolai, garstycios, balzaminis kremas, raudonojo vyno actas,
citriny gelis, patiekiama su Ciabata

JUROS SUKUCIY SEVICE

Juros sukutés, marinuota cukinija, avokadas, apelsinai,
Cili pipirai, kalendra, bulviy ir Soninés traskuciai,
patiekiama su Ciabata

FOIE GRAS TERINAS

Anciy kepenéliy pastetas su obuoliy ir
abrikosy dZzemu, patiekiama su brioche

SRIUBOS

JAUTIENOS SRIUBA SU BARAVYKAIS

Jautienos sultinys, jautienos iSpjova, perlinés kruopos,
baravykai, svogunai, Cesnakas, Ciobreliai, patiekiama su grietine ir Ciabata

SALOTOS

JAUTIENOS ROSTBIFO IR BAKLAZANU SALOTOS
Jautienos rostbifas, kepti baklazanai, rikotos strio kremas,

mazosios romaninés salotos, balzaminis kremas,

chimichurri padazas, granatu séklos, Cesnakiniai laiskai

KEPTU KREVECIU IR BULVIU SALOTOS

Keptos krevetés, jaunos bulvytés, rukytas Filadelfijos suris,
salotos, dZiovinti vysniniai pomidorai, avokadas, ridikéliai,
agurky padazas, kedry riesutai
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TAPAS

PIMIENTOS DE PADRON

Neastrus zalieji pipirai su Maldon druska, patiekiama su citrina

GAMBAS

Cili krevetés, patiekiama su citrina ir Siabata

CHORIZO AL VINO TINTO

Corizo desrelés raudonojo vyno padaze, patiekiama su Siabata

TUNO SEVICE

Tunas, mangas, Cili apelsinas, dziovinti vysniniai pomidorai, méta,
kalendra, chimichurri padazas, laimo sultys ir Zievelé, patiekiama su Ciabata

JAUTIENOS KROKETAI

Jautienos zandai, Camembert saris, halloumi saris, Cili pipirai,
obuoliy dzemas, vysniy uogiené, garstycios

HALLOUMI

Ozkos ir karvés pieno suris, patiekiama su tzatziki padazu

CALAMARES FRITOS AL AIOLI

Lengvai gruzdinti kalmarai, patiekiama su citrina, aioli padazu

PULPO

Astuonkojis su romanesco ir sriracha padazais,
patiekiama su citrina ir Ciabata
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ISPANISKA VAKARIENE

(DVIEMS)

Pimientos de padron, gambas, chorizo al vino tinto, halloumi,
calamares fritos al aioli, jautienos kroketai ir mtsy gamybos churros

BARO UZKANDZIAI

TRASKUCIAI

Kukurdiziniai ir bulviniai traskuciai, patiekiama su
peri peri ir tzatziki padazais

ALYVUOGES

Medaus, Ciobreliy, apelsiny sulCiy ir balzaminio acto marinatas

70



KARSTIEJI PATIEKALAI

PERI PERI VISCIUKAS 19

Sultingas visCiukas, marinuotas peri peri padaze, patiekiama su citrina

PARMIGIANA DI MELANZANE 22

Vegetariska baklazany uzkepélé su naminiu Napoletana padazu,
mocarela ir kietuoju striu

ACQUA DI MARE ZUVIS 26

Deél Siandien sitlomos Zuvies teiraukités padavejo,
patiekiama su Svieziy vysniniy pomidory, kaparéliy, cesnako,
baltojo vyno, sviesto ir zuvies sultinio padazu

VERSIENOS OSSO BUCO 28

Versienos kulniné dalis su kaulu, patiekiama su bulviy kose
ir raudonojo vyno padazu

ZIEDINIO KOPUSTO STEIKAS 22
Keptas Ziedinis kopustas, Cili pipirai, migdolai,
kalendra, romanesco padazas

ANTIES CONFIT 26

Patiekiama su bulviy kose, keptais obuoliais,
raudono vyno ir vysniy padazu

MEATING ROOM MESAINIS 20

Flat Iron jautienos paplotélis, raudonasis Cederio saris,
saloty lapai, pomidorai, svogunai, marinuoti agurkeliai,
aioli ir pomidory padazai, patiekiama su bulvytémis ir aioli padazu

MESAINIS SU CAMEMBERT SURIU 20

Flat Iron jautienos paplotélis, camembert stris,
karamelizuoty svogtnu dzemas, svogunai, grazgarsteés,
barbekiu ir aioli padazai, patiekiama su bulvytémis ir aioli padazu

PASIMEGAUK OMARAIS IR STEIKAIS

SvieZias omaras, ruostas ant griliaus ir patiekiamas su $iltu sviestiniu padazu,
bulvytémis ir romaninémis salotomis su cezario padazu ir kietuoju sariu.

OMARAS ~ 1,3 KG 120

SURF & TURF 150

Ant griliaus keptas antrekotas (300 g) ir omaras ~ 1,3 kg.
Patiekiama su bulvytémis, romaninémis salotomis su
cezario padazu ir striu, ir sviestiniu padazu.

BUTINA ISANKSTINE REZERVACIJA NE VELIAU KAIP PRIES 10 D.




MEATING ROOM 270
STEIKY DEGUSTACIJA

(SKIRTA 4-5 ASMENIMS)

Atraskite keturis iSskirtinius mésos skonius: antrekotas (Urugvajus), ériuko Sonkauliukai

(Naujoji Zelandija), jautienos iSpjova (Argentina), pikanija (Australija).
Patiekiama su padazais: pipiriniu ir chimichiurri

Garnyrais: bulvytémis, grill darzovémis, japoniskomis agurky salotomis.

Iskaiciuotas raudono vyno butelis Magnum 1,5 L Castello
Dralbola Chianti Clasicco DOCG (Italija).

Rekomenduojame pridéti Wagyu, teiraukités padavéjo dél svoriu.

STEIKAI

FLAT IRON SU ZOLELIY SVIESTU (200 G) 23
Urugvajietiska jaucio pomentés dalis (oyster blade),

pasizyminti sodriu skoniu ir mink§tumu
Rekomenduojamas kepimas: medium rare / medium

JAUTIENOS ISPJOVA SU ZOLELIU SVIESTU (250 G) 35

Argentinietiska jaucio iSpjova (tenderloin), minksCiausia ir liesiausia jautienos dalis
Rekomenduojamas kepimas: rare / medium rare / medium

ANTREKOTAS (300 G) 37
Urugvajietiska nugarinés dalis, iSsiskirianti marmuringumu ir

sultingumu, patiekiama su kauly Ciulpais

Rekomenduojamas kepimas: medium rare / medium

ERIUKO CHOPSAI (350 G) 32

Naujosios Zelandijos ériuko nugarinés Sonkauliukai, Svelnios teksturos
ir iSraiskingo skonio, patiekiami su métomis, granatu séklomis ir tzatziki padazu
Rekomenduojamas kepimas: medium rare / medium

VERSIENOS ANTREKOTAS (250 G) 32

Olandiska nugarinés dalis (veal entrecote), labai Svelnaus ir subtilaus skonio
Rekomenduojamas kepimas: medium rare / medium

PIKANIJA (250 G) 30

Australiska virSutiné nugarinés dalis prie uodegos,
sultinga dél nattralaus riebaly sluoksnio
Rekomenduojamas kepimas: medium rare / medium

WAGYU 50/100¢g

Japoniska A5 jautiena (striploin), dél svoriy
teirautis aptarnaujancio personalo.

TOMAHAWK STEIKAS 150/1 kg

Sultinga, brandinta airiska jautiena su kaulu. Patiekiama su jaunomis
bulvytéms su trumu kremu ir kietuoju strriu, pomidory salotomis ir
grill darzovémis bei pipiriniu padazu. Mésos svoris be kaulo apie 900 g.




GARNYRAI

GRILINTOS DARZOVES

Jaunos bulvyteés, paprika, vysniniai pomidorai, morkos, cukinija

BATATAI

Saldzios bulvytés su rakytos paprikos prieskoniais

BULVYTES

Steakhouse bulvytés

BULVIY KOSE
SVIEZIOS SALOTOS

citrininis uzpilas, sezamy séklos

JAUNOS BULVYTES

Patiekiama su trumy kremu ir kietuoju sdriu

KEPTI BUROKELIAI

Patiekiama su balzaminiu actu, ozkos suriu ir migdolais

RYZIAI

Laukiniy juodujy ir plikytuju baltuju ryziy misinys su sviestu

JAPONISKOS AGURKU SALOTOS

Agurkai su sojy ir Cili padazu, imbieru, Cesnakais,
ryziy actu, métomis ir sezamy séklomis

PADAZAI

AIOLI/ CHIMICHURRI / PIPIRINIS /
PERI PERI /TZATZIKI / VYSNIU

TRUMU KREMAS / RAUDONOJO VYNO /
CAFE DE PARIS

DESERTAI

CHURROS (DVIEMS)

Meating Room specialus receptas,
patiekiama su sudytos karamelés ir Sokolado padazais

OBUOLIU PYRAGAS

Patiekiama su vaniliniais ledais

CREME BRULEE
SOKOLADINIS BRAUNIS

Patiekiama su vaniliniais ledais

2,5

12

* Informacijos apie patiekaly sudétyje esancius alergenus arba netoleravima
sukeliancias medziagas ir GMO, teiraukités aptarnaujancio personalo.

Taikome 10% aptarnavimo mokestj nuo 8 sveciu.
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